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2. Pogoji za vključitev:  
Splošni pogoji za vpis doktorskega študija. 
 
3. Izobraževalni cilji in predvideni študijski rezultati:  
(Predmetnospecifične komponente) 
Izobraževalni cilji: Temeljni cilj je poglobitev znanja slušatelja o živilih kot 
kompleksnih sistemih, ki so lahko vzrok alimentarnim infekcijam in intoksikacijam, 
razumevanje epidemioloških in ekoloških parametrov  ter (bio)kemijskih sprememb 
živil za uspešno preprečevanje neželenih okužb in kvara hrane.  
Študijski rezultat: Predviden študijski rezultat je kandidata usposobiti za izvedbo 
omenjenih nalog in opravljanje raziskav, katerih rezultati bodo predstavljali 
pomembne prispevke temeljni ali aplikativni znanosti na področju ekologije in 
epidemiologije mikroorganizmov hrane. 
 
4. Vsebina predmeta:  
1. Viri aktualnih epidemioloških podatkov (nacionalni, EU-EFSA, EnterNet, 

FoodNet) in aktualna gibanja v epidemiologiji glavnih skupin patogenih 
mikroorganizmov, prenosljivih s hrano: bakterij, evkariontskih povzročiteljev 
(gliv, protozojev) in virusov. 

2. Ekologija in epidemiologija alimentarnih intoksikacij z bakterijskimi in glivnimi 
(miko)toksini. 

3. Molekularna epidemiologija - metode za zagotavljanje sledljivosti 
mikroorganizmov in/ali njihovih toksinov.  

4. Epidemiologija rezistence na protimikrobna sredstva pri patogenih 
mikroorganizmih. 

5. Kvasovke kot kvarljivke hrane in patogeni mikroorganizmi. 
6. Vloga dobrih praks za zagotavljanje varnosti in obstojnosti živil. 
 
5. Temeljni študijski viri (v primeru knjig in monografij so študijski vir le 
izbrana poglavja iz njih): 
- Fratamico, P.M., Bhunia, A.K., Smith, J.L. Foodborne Pathogens. Microbiology 

and Molecular Biology. British Library Catalouging. Norfolk, 2005, 453 str. 
- Osborn, A. Mark (Ur.),   Smith, Cindy Jane (Ur.),  Molecular microbial ecology. 

New York, Abingdon [England] : Taylor & Francis, cop. 2005, XVI, 381 str 
- Blackburn, Clive de W. (Ur.), Food spoilage microorganisms. Boca Raton [etc.], 

CRC Press, Cambridge, Woodhead, 2006, XXIII, 712 str. 



6. Metode poučevanja in učenja:  
Predavanja, samostojen študij in izdelava projektne (seminarske) naloge. 
 
7. Preverjanje znanja – obveznosti študenta:  
Študent na izbrani temi pripravi seminarsko nalogo, ki je predpogoj za opravljanje 
pisnega izpita. 
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