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2. Pogoji za vkljucitev:
Splosni pogoji za vpis na doktorski Studij.

3. Izobrazevalni cilji in predvideni studijski rezultati:

(Predmetnospecificne komponente)

Temeljni cilji: je poglobitev znanja sluSatelja o najnovejSih postopkih kontrole kakovosti
in varnosti zivil, tako s fizikalno-kemijskega, senzoricnega kot tudi mikrobioloskega,
bioloSkega oz. biotehnoloSkega staliS¢a. Pridobitev sposobnosti obvladovanja varnosti
in kakovosti zivil v celotni prehranski verigi, od njive do mize.

Studijski rezultati: Predviden $tudijski rezultat je usposobitev kandidata za izvedbo
najzahtevnejsih nalog na omenjenem podroc€ju in opravljanje raziskav, katerih rezultati
bodo predstavljali pomembne prispevke temeljni ali aplikativni znanosti na podrocju
varnosti in kakovosti Zivil.

4. Vsebina predmeta: Kakovost in varnost zivil

Izpostavljene bodo naslednje teme:

Celostno obvladovanje varnosti zZivil

Analiza tveganj v zivilski proizvodnji, vkljuéno s stranskimi proizvodi in odpadki Zivilstva
Termicno in netermiCno procesiranje zivil z vidika kakovosti in varnosti Zivilskih izdelkov
SenzoriCna analiza v vlogi zagotavljanja kakovosti in obstojnosti Zivil

Ocenjevanje kakovosti hrane s fizikalno-kemijskimi parametri

Od meritev in podatkov do informacij (odkrivanje nedovoljenih postopkov in
ponaredkov)

Ocena kemijskih, bioloskih (mikrobioloskih, biotehnoloskih), fizikalnih tvegan;

Mikrobna fiziologija v pogojih minimalnega konzerviranja hrane v Iuéi zahtev za
zagotavljanje varnih Zivil

Gensko spremenjeni organizmi v hrani — analitika in zahteve za kakovost

Novi tehnoloSki pristopi za zagotavljanje varnosti in kakovosti hrane (in krme) v
razmerah minimalnega procesiranja (problem tvorbe biofilmov, pove€ane odpornosti na
antimikrobna sredstva, strategije reSevanja kot so aktivno pakiranje, bioloSka kontrola,
higienski design itd.)

BioloSki testi za dokazovanje genotoksi¢nosti sestavin hrane

Koncepti ocenjevanja varnosti v proizvodno-prehranski oskrbovalni verigi
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6. Metode poucevanja in uéenja:
Predavanja, samostojen Studij in izdelava projektne naloge.

7. Preverjanje znanja — obveznosti Studenta:
Student na izbrani temi pripravi projektno (seminarsko) nalogo, ki je predpogoj za
opravljanje pisnega izpita.
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